
RELEVANCIA
La quinua y el tarwi son productos con un alto valor nutricio- 
nal y con una creciente demanda en el mercado internacio- 
nal. Para aprovechar estas nuevas tendencias de consumo, 
se deben afrontar los siguientes retos:

• Mejorar la calidad de los granos para satisfacer las 
exigencias del mercado internacional; 

• Elevar la productividad en las fincas y estandarizar los 
volúmenes de producción asegurando su producción 
orgánica y 

• Desarrollar productos con valor agregado permitiendo 
incrementar el ingreso de los productores, a través de un 
enfoque de economía circular. 

Estos aspectos mejorarán la competitividad de los pequeños 
productores de la sierra liberteña.

OBJETIVO
Incrementar la productividad de quinua y tarwi con certifi-
cación orgánica, promoviendo el desarrollo de productos y 
subproductos con valor agregado en el departamento de La 
Libertad. 

El proyecto es ejecutado por la Cooperativa Markahuama-
chuco en coordinación con CEDEPAS Norte. 

PRINCIPALES RESULTADOS 
ESPERADOS

60% de productores 
capacitados aplican 

buenas prácticas 
agrícolas.  

 
70 ha. de quinua y 90 

ha. de tarwi cuentan con 
certificación orgánica.

 
60% de la producción 
de quinua y tarwi es 
transformada en 

productos con valor 
agregado.

Firma de 02 acuerdos 
comerciales con nuevos 

compradores.

Incremento en 20% de la 
productividad de quinua 
y tarwi en finca para la 

comercialización y 
exportación. 

Proyecto

Markahuamachuco: 
Desarrollo competitivo en 
quinua y tarwi

 
04 productos con valor 

agregado son 
comercializados.



• Sánchez Carrión, distrito de 
Huamachuco, Chugay y Curgos

• Santiago de Chuco, distrito 
Santiago de Chuco, Santa Cruz 
de Chuca y Quiruvilca

• Otuzco, distrito de Agallpampa
• Julcán, distrito de Carabamba y 

Julcán

• Sánchez Carrión, distrito de 
Huamachuco, Chugay y Curgos

• Santiago de Chuco, distrito 
Santiago de Chuco, Santa Cruz 
de Chuca y Quiruvilca

• Otuzco, distrito de Agallpampa
• Julcán, distrito de Carabamba y 

Julcán

El Programa SeCompetitivo – Fase III es una iniciativa de la Coope-
ración Económica Suiza – SECO, en colaboración con el Ministerio 
de Economía y Finanzas, a través de su Viceministerio de Econo-
mía y de la Secretaría Técnica del Consejo Nacional de Competiti-
vidad y Formalización, como contraparte nacional. SeCompetitivo 
cuenta con Helvetas Perú como facilitador nacional y con la 
participación del Consejo Privado de Competitividad y la Cámara 
de Comercio de La Libertad en representación del sector privado.

www.secompetitivo.com 

CONTACTO

3 Fortalecimiento organizacional de la 
cooperativa. 

Av. 10 de julio, N°702, Huamachuco, Sánchez Carrión, 
La Libertad 
coopecomarka@coopecomarka.com

Av. Salaverry 3242, San Isidro, Lima 27 - Perú 
lima.seco@eda.admin.ch 
www.cooperacionsuiza.pe/seco/ 

Facilitador Nacional de SeCompetitivo 
Av. Ricardo Palma 857, Miraflores. Lima, Perú
+51 1 4440493    peru@helvetas.org
 www.helvetas.org/es/peru          

PRESUPUESTO

DURACIÓN

Entidades socias: Centro Ecuménico de Promoción y Acción 
Social Norte – CEDEPAS NORTE.
Entidades aliadas: Universidad Nacional de Trujillo - Dirección 
de Innovación y Transferencia Tecnológica.

PRINCIPALES SOCIOS Y ALIADOS

La población beneficiaria directa: 315 productores (205 hombres 
y 110 mujeres):

ORGANIZACIONES BENEFICIARIAS

Total: USD 388,050  
Cofinanciamiento SECO: USD 210,769 
Contrapartida nacional:  USD 177,281

Diciembre 2024 – mayo 2027

Cooperativa
Markahuamachuco

Cooperación 
Económica 
Suiza - SECO 

HELVETAS Perú  

Región La Libertad, provincias de:

1

2

COMPONENTES Y RESULTADOS 
ESPECÍFICOS

Incrementar la productividad de quinua y 
tarwi en finca para la comercialización y 
exportación.

• Incrementar en 20% la productividad de quinua y tarwi.
• Se fortalecerán las capacidades de 312 productores 

para la adopción de buenas agrícolas orgánicas que 
permitan un incremento de la producción promedio.

Desarrollo de productos con valor 
agregado bajo un enfoque de economía 
circular.

• Se desarrollarán 04 productos con valor agregado: 
quinua perlada, tarwi desamargado, harina de quinua y 
harina de tarwi aprovechando el 80% de materia prima.  

• Se impulsará la investigación para el aprovechamiento 
del material de descarte: saponina y el alcaloide del 
tarwi.

• Se fortalecerán las capacidades de directivos de la 
cooperativa para promover la institucionalidad, 
incrementando la participación de las mujeres en 
cargos directivos y la cohesión de las organizaciones de 
productores vinculadas al proyecto. 

• 244 puestos de trabajo creados y al menos 100 traba-
jadores incrementan sus ingresos en un 30%.

ÁMBITO DE ACCIÓN

• Cooperativa Agraria Ecológica Markahuamachuco 
• Asociación de Productores Agropecuarios Forestales Ecológi-

cos YHAVE Los Pinos de San Juan  
• Cooperativa Agraria Campo Verde Ocoruro
• Asociación de Productores Agropecuarios Huangasparate, 

Caserío Calvario, Distrito de Curgos
• Asociación de Productores Agropecuarios Artesanales e 

Industriales María Eugenia de la Puente 
• Asociación de Productoras y Procesadoras de Maca Flor de 

Raymondi
• Asociación de Productores Agropecuarios e industriales del 

caserío Cachulla Baja
• Asociación de Agricultores Agropecuarios Agroindustriales 

Artesanales Forestales y Gastronómicos 
• Asociación Rikhu yiy
• Asociación de Productoras Agropecuarias Mujeres Unidas para 

el Desarrollo
• Asociación de Productores agropecuarios de la comunidad 

campesina de Canduall Alto
• Asociación de Productores agropecuarios San Isidro de 

Carabamba

Julcán

Sánchez 
Carrión

Otuzco

Santiago
de Chuco


